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Arrosticini di pecora con maionese agli agrumi (4pz) 800 €
Polpettine fritte (vari gusti) (5pz) 6,50 €
Alette di pollo con salsa bbq (5pz) 600 %€
Patatine Steak House 350 €
Patatine Steak House con Pulled Pork e fonduta di cheddar 6,50 €
Patatine Steak House con wiirstel 500 €
Patatine chips 450 €
Patatine chips con Carbocrema, guanciale croccante e pecorino 6,50 €
Zeppoline (5pz) ' 2,00 €
Crocche classico > ' 200 €
Arancino alla bolognese 200€
Frittatina Classica 200 €
Frittatina alla nerano : N v : 300 €
Frittatina pasta e patate ' i S , 300 €
Montanafa (vari qusti) : S : 250 €
O’ Ciurill (Fiori di zucca imbottit) 300 €
Mozzarella in carrozza (2pz) _ _ 250 €
i Tielia x2 an (zeppolihe, arancini; crocché, montanare, mozzarella-in carrozza tutto mignon) 9,00 €
‘A bufala dOp (mozzarella di bufala campana DOP 250gr, crudo di Parma) 8,50 €
Bruschetta al pomodoro del piennolo vesuviano (1pz) 150 €

Focaccia Stella (mozzarella di bufala campana DOP 250gr, prosciutto crudo di Parma, pomadorini 8,50 €
piccadilly, scaglie di grana padano)

Tagliere campano 16,00 €
Polipo all’insalata 1400 €
Coktails di gamberi 1000 €

Insalata di mare 1200 €



Genovese

Gnocchi alla sorrentina

Pasta e patate con provola

Carbonara

Amatriciana

Spaghettone alla Nerano

Spaghettone pomodorino e gamberone

Risotto ai funghi
Risotto alla pescatora

10,00 €
900 €
900€
900 €
850 €
1000 €
1400 €

1000 €

13,00 €

ceeoidr

Tagliata di manzo sul letto di rucola, pomodorini e scaglie
di parmiggiano (400g) ; :

- Misto brace di Carne (300g 3 pezzi)

Cotoletta e Patatine '

O’ Vascuott

(Polipo, Maionese agli-agrumi, chips di patate e provola affumicata)

Bis di pesce alla brace
(spada e gamberoni)

Procida (tonno in vetro, insalata verde, rucola, patate, olive verdi, bufala, pomodorini)

Caprese (mozzarella di bufala, pomodorini)

Caesar salad (insalata verde, rucola, pomodorini, olive nere, crostini, pollo, salsa caesar)

Caesar salad di gamberi (insalata verde, rucola, pomodorini, olive nere, crostini, gamberi,

salsa caesar)

1200 €

12,00 €
1000 €
1000 €

12,00 €

10,00 €

900 €
10,00 €
12,00 €



Margherita 550 €

(pomodoro, mozzarella, basilico)

Marinara 500 €

(pomodoro, aglio, origano, basilico)

Margherita provola e pepe 650 ¢

(pomodoro, provola, pepe)

Fiocco 250 €

(mozzarella, prosciutto cotto, croccheé di patate, fior di panna, basilico)

A’ formaggella - 800 €

(mozzarella, erborinato di bufala, emmental, pecorino bagnolese, basilico e parmigiano reggiano)

A’ diavola : : 3 - 200 €

(pomodoro, mozzarella, salame piccante, basilico)

’
A’ furbetta . 250 €
(mozzarella, fior di panna, funghi champignon, prosciutto cotto, basilico)
Ripieno ' R S e s 200 €
(ricotta, salame Napoli, mozzarella, pomodoro, basilico) ; ; A
Capricciosa - ' : ' e 2 800 €
(pumodoco, mozzarella, funghi champignon, prosciutto cotto, carciofini, olive nere) : ; ;

Verace ' : 800 €

(pomodoro, mozzarella di bufala DOP, olio penisola sorrentina DOP, basilico)

Verace al filetto * - X _ ' 850 €

(pomodorini, mozzarella di bufala DOP, olio penisola.sorrentina DOP, basilico)

Salsiccia e friarielli -~ 800 €

(provola affumicata, salsiccia, friarielli)

A’ parma 800 €

(mozzarella, prosciutto crudo di Parma Veroni, rucola, scaglie di grana)

A’ scarulella 250 €

(provola affumicata, scarole, olive nere, scaglie di pecorino bagnolese)

Al filetto 7200 €

(provola affumicata, pomodorini, basilico)

A’ wurstellina 250 €

(mozzarella, wurstel, patate fritte)

A’ contadina 800 €

(mozzarella, peperoni, melanzane, zucchine, basilico)

A’ chiattona (fritta) 800 €

(ripieno fritto, ciccioli napoletani, ricotta, provola, pomodoro, basilico)



Monfortese

(provola, salsiccia sbriciolata, pomodorini secchi, crema di pecorino, basilico)

Salsicciotta

(salsiccia sbriciolata, provola di agerola, patate al forno)

Giallona

(mozzarella, salsa di pomadorini datterini gialli di “cosi com’@”, pepe)

Sbriciolata

(provola, sbriciolata di salsiccia, patate chips, crema di pecorino di fossa)

Fiorita

(salame, ciuffetti ricotta)

La Bronte

(provola e ciuffi di ricotta, crema di pistacchio di bronte, granella pistacchio)

Vesuvio

(souté di pomadorini del piennolo Casa Barone, datterini gialli “cosi com’é”, mozzarella)

Nerano :

(crema di zucchine, mozzarella, chips di zucchine; provolone del monaco) -
9. JerEL ' :

A’ riccia

(porchetta di Ariccia, provola, patate al forno)

COMES

(ripiend tondo con ricaita, salame Népoli, cotto, funghi, mozzarella, pomodoro)

Puparulill

(pomodorino del piennolo, peperoncini verdi, salsiccia, provola, olio e basilico)

Marinara sbagliata

(pomodorino giallo, acciughe, olive nere, origano, olio e basilico)

Portofino

(pesto di basilico, pomodorini secchi, fiori di latte, fonduta di bufala)

Pulled Pork

(pulled pork, provola, patate al forno, fonduta di cheddar)

Scarpetta

(pomadorino del piennolo, provola, melanzane e grana)
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850 €
800 €
800 €

800 €
250 €
9200 €

800 €
900 €
800 €
850 €
900 €
800 €
900 €
900 €

900 €
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A’ riccia
(porchetta di Ariccia, provola, patate al forno)

Salsiccia e friarielli

(salsiccia, friarielli, provola)

Genovese

(genovese, provola)

Sbriciolata

(provola, sbriciolata di salsiccia, patate chips, crema di pecorino di fossa)

Monfortese
(provola, salsiccia sbriciolata, pomadorini secchi, crema di pecorino, basilico)

Baba Napoletano

Cheese cake (cioccolato, frutti i bosco, pistacchio)

Delizia al limone _ ' i _
Tronchetto caramellato con sbriciolata di arachidi
Tronchetto al pistacchio

Croccante all’amarena

900 €
9200 €
950 €
950 €
10,00 €

600 €
600 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
600 €



Coca Cola 33 cl

Coca Cola Zero 33 cl

Fanta 33 cl

Sprite 33 cl

Fusetea Limone/Pesca 33 cl
Acqua Naturale Natia 50 cl

Acqua Naturale Ferrarelle 50 cl -

Gazzosa Laurisia 27 cl
Chinotto Laurisia 27 cl

N’Artigiana Rossa
N’Artigiana Ambrata
N’Artigiana Bionda
N’Artigiana Doppio Malto

Nastro Azzurro
Peroni Gran Riserva
Saint Benoit Doppio Malto

Heineken
Nastro Azzurro
Peroni

Corona
Tennent’s
Ichnusa

Peroni Gran Riserva Rossa

Peroni Gran Riserva Doppio Malto
Peroni Gran Riserva Doppio Malto

2,50 €
300¢€
4,00 €

3,00 €
2,50 €
200¢€
4,00 €
4,00 €
400 €

2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
1,50 €
1,50 €
3,50€
3,50€

7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €

400 €
450 €
550 €

4,00 €
3,50 €
3,00 €

550 €
550 €
550 €
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Falanghina 12,00 € 4,00 €
Biancolella 18,00 € 6,00 €
Frassittelli 12,00€ 6,00 €
Prosecco 18,00 € 6,00 €

16,00 € 6,00 €

15,00 € 6,00 €

Lacryma Christi Janesta 20,00 € 6,00 €

Catalanesca _ 20,00 €

Caprettone : . 2000¢ 6,00 €

Luna Turchese Falanghina g : 500¢€

Falanghina S 25,00 € 6,00€
 GrecodiTufo : 2500€  6,00¢€

Fiano d’Avellino ' 2500 €

POSSU

Aglianico 14,00 € 400 €
Per e’ Palumb 16,00 € 6,00 €
Muscari Rosso 18,00 € 6,00 €
Luna Rossa Aglianico - S%00¢
Bolonero 17,00 € 500 €
Ghenos 18,00 € 500 €

Primitivo Manduria 18,00 €
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