
Menù

P i z z e r i a  R i s t o r a n t e

V i a  S .  C r i s t o f o r o ,  1 2 ,  8 0 0 5 5  P o r t i c i  ( N A )

Follow us on our social media
comespizzaecucina



SFIZIsfizi

ANTIPASTIantipasti

Patatine chips 4,50 € 

O’ Ciurill [Stuffed pumpkin flowers] 3,00 €

Arrosticini di pecora con maionese agli agrumi (4pz) 8,00 € 
Polpettine fritte [various flavours] (5pz) 6,50 €
Alette di pollo con salsa bbq (5pz) 6,00 €
Patatine Steak House 3,50 €
Patatine Steak House con Pulled Pork e fonduta di cheddar 6,50 €
Patatine Steak House con würstel 5,00 € 

6,50 €Patatine chips con Carbocrema, guanciale croccante e pecorino
Zeppoline (5pz) 2,00 € 
Crocchè classico 2,00 €
Arancino alla bolognese 2,00 €
Frittatina Classica 2,00 €
Frittatina alla nerano 3,00 €
Frittatina pasta e patate 3,00 €
Montanara [various flavours] 2,50 €

Mozzarella in carrozza (2pz) 2,50 €
Tiella x2 pax [zeppoline, arancini, crocchè, montanare, mozzarella in carrozza-all in bite size] 9,00 €

Bruschetta al pomodoro del  piennolo vesuviano (1pz) 1,50 €

Tagliere campano 16,00 €

8,50 €‘A bufala dop [buffalo mozzarella from Campania DOP 250gr, Parma ham]

[buffalo mozzarella from Campania DOP 250gr, Parma ham, piccadilly cherry tomatoes, grana padano flakes]

 

8,50 €Focaccia Stella

Polipo all’insalata 14,00 €
10,00 €Coktails di gamberi
12,00 €Insalata di mare

Tutti gli allergeni sono disponibili nell’ultima pagina del menù.nù



PRIMIprimi

SECONDIsecondi

INSALATEinsalate

 

O’ Vascuott 10,00 €

17,00 €Tagliata di manzo sul letto di rucola, pomodorini e scaglie 
di parmiggiano (400g) 

 

12,00 €Misto brace di Carne  (300g 3 pieces)

[Octopus, citrus mayonnaise, potato chips and smoked provola cheese]

12,00 €Bis di pesce alla brace
[swordfish and prawns]

10,00 €Cotoletta e Patatine

Caprese [buffalo mozzarella, cherry tomatoes]  9,00 €
10,00 €Procida  [tuna in jar, green salad, arugula, potatoes, green olives, buffalo mozzarella, cherry tomatoes] 

10,00 €Caesar salad [green salad, arugula, cherry tomatoes, black olives, croutons, chicken, Caesar dressing]

12,00 €Caesar salad di gamberi 
[green salad, arugula, cherry tomatoes, black olives, croutons, shrimp, caesar dressing]

Spaghettone pomodorino e gamberone 14,00 €

Genovese 10,00 €
Gnocchi alla sorrentina 9,00 €
Pasta e patate con provola 9,00€
Carbonara 9,00 €
Amatriciana 8,50 €
Spaghettone alla Nerano 10,00 €

10,00 €Risotto ai funghi
Risotto alla pescatora 13,00 €



Tutti gli allergeni sono disponibili nell’ultima pagina del menù.

PIZZEpizze
Margherita 5,50 € 
[tomato, mozzarella, basil]

[tomato, garlic, oregano, basil]
Marinara 5,00 €

[tomato, provola cheese, pepper]
Margherita provola e pepe 6,50 €

Fiocco 7,50 €
[mozzarella, cooked ham, potato croquette, cream, basilt]

[mozzarella, buffalo blue cheese, emmental, bagnolese pecorino, basil and parmesan]
A’ formaggella 8,00 €

A’ diavola 7,00 € 
[tomato, mozzarella, spicy salami, basil]

[mozzarella, cream, champignon mushrooms, cooked ham, basil]
A’ furbetta 7,50 € 

7,00 €Ripieno
[ricotta cheese, Napoli salami, mozzarella, tomato, basil]

Capricciosa 8,00 € 
[tomato, mozzarella, mushrooms, cooked ham, artichokes, black olives]

Verace 8,00 €
[tomato, buffalo mozzarella DOP, Sorrento Peninsula oil DOP, basil]

Verace al filetto 8,50 €
[cherry tomatoes, buffalo mozzarella DOP, olive oil Penisola Sorrentina DOP, basil]

Salsiccia e friarielli 8,00 €
[smoked provola cheese, sausage, friarielli]

A’ parma 8,00 €
[mozzarella, Veroni Parma ham, arugula, parmesan flakes]

A’ scarulella 7,50 €
[smoked provola cheese, escarole, black olives, bagnolese pecorino flakes]

Al filetto 7,00 €
[smoked provola, cherry tomatoes, basil]

A’ wurstellina 7,50 €
[mozzarella, wurstel, French fries]

A’ contadina 8,00 €
[mozzarella, peppers, aubergines, courgettes, basil]

A’ chiattona (fritta) 8,00 €
[fried calzone, Neapolitan pork cracklings, ricotta, provolone, tomato, basil]



Richiedi la Tua
Pizza Senza Glutine

Monfortese
[provola, crumbled sausage, sun-dried tomatoes, pecorino cream, basil]

8,50 € 

[crumbled sausage, Agerola provola, roasted potatoes]
Salsicciotta 8,00 €

[mozzarella, ‘as is’ yellow date tomato sauce, pepper]
Giallona 8,00 €

[provolat, sausage crumbles, potato chips, pecorino di fossa cream]
Sbriciolata 8,00 €

[provola and ricotta tufts, bronte pistachio cream, chopped pistachios]
La Bronte 9,00 €

[soutè piennolo tomatoes from Casa Barone, yellow cherry tomatoes ‘as is’, mozzarella]
Vesuvio 8,00 € 

[cream of courgette, mozzarella, courgette chips, Provolone del Monaco]
Nerano 9,00 €

[Ariccia pork, provola, roasted potatoes]
A’ riccia 8,00 €

COMES
[round stuffing with ricotta, Napoli salami, cooked ham, mushrooms, mozzarella, tomato]

8,50 €

[piennolo tomatoes, green chillies, sausage, provola, oil and basil]
Puparulill 9,00 €

[yellow tomato, anchovies, black olives, oregano, oil and basil]
Marinara sbagliata 8,00 € 

[basil pesto, sun-dried cherry tomatoes, fior di latte, buffalo cheese fondue]
Portofino 9,00 €

[pulled pork, provola, roasted potatoes, cheddar fondue]
Pulled Pork 9,00 €

[piennolo tomato, provola, aubergines and grana cheese]
Scarpetta 9,00 €

PIZZE GOURMETpizze gourmet

[salami, ricotta tufts]
7,50 €Fiorita



RUTIELLIrutielli
A’ riccia
[Ariccia pork, provola cheese,  roasted potatoes]

[sausage, friarielli greens, provola]
Salsiccia e friarielli

[genovese, provola]
Genovese

Sbriciolata
[provola cheese, sausage crumbles, potato chips, pecorino di fossa cream]

[provola, crumbled sausage, sun-dried cherry tomatoes, pecorino cream, basil]
Monfortese

9,00 €

9,00 €

9,50 €
9,50 €

10,00 €

DOLCIdolci
Babà Napoletano
Cheese cake 
Delizia al limone
Tronchetto caramellato con sbriciolata di arachidi
Tronchetto al pistacchio
Croccante all’amarena

[chocolate, berries, pistachio]
6,00 €
6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

Tutti gli allergeni sono disponibili nell’ultima pagina del menù.



Nastro Azzurro
Peroni Gran Riserva
Saint Benoit Doppio Malto

40 cl20 cl

Heineken
Nastro Azzurro
Peroni
Corona
Tennent’s
Ichnusa

66 cl

50 cl

33 cl

Peroni Gran Riserva Rossa
Peroni Gran Riserva Doppio Malto
Peroni Gran Riserva Doppio Malto

3,00 €

4,00 €
4,50 €
5,50 €

2,50 €
3,00 €
4,00 €

4,00 €
3,50 €
3,00 €

2,50 €
2,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

--
--
--

5,50 €
5,50 €
5,50 €

Birre alla spina

BIRRE IN BOTTIGLIA

Coca Cola 33 cl
Coca Cola Zero 33 cl
Fanta 33 cl
Sprite 33 cl
Fusetea Limone/Pesca 33 cl
Acqua Naturale Natia 50 cl

SOFT DRINK

N’Artigiana Rossa
N’Artigiana Ambrata
N’Artigiana Bionda
N’Artigiana Doppio Malto

33 clBIRRE ARTIGIANALI

Acqua Naturale Ferrarelle 50 cl
Gazzosa Laurisia 27 cl
Chinotto Laurisia 27 cl

2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
1,50 €

7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €

1,50 €
3,50€
3,50€

BIBITEbibite



Falanghina
Biancolella
Frassittelli 

CaliceBottiglia

Prosecco

CASA D’AMBRA

SANTA MARGHERITA

Lacryma Christi Janesta
Catalanesca
Caprettone

LE LUNE DEL VESUVIO
MULLER THURGAU

Falanghina
Greco di Tufo
Fiano d’Avellino

FONZONE
Luna Turchese Falanghina

4,00 €
6,00 €
6,00 €

12,00 €
18,00 €
12,00€

6,00 €
6,00 €16,00 €

18,00 €

6,00 €20,00 €
6,00 €15,00 €

20,00 €
6,00 €20,00 €

25,00 € 6,00 €
25,00 € 6,00 €
25,00 €

5,00 €

Aglianico
Per e’ Palumb

CaliceBottigliaCASA D’AMBRA

Muscari Rosso
LE LUNE DEL VESUVIO

Bolonero
Ghenos

TORREVENTO

Primitivo Manduria

Luna Rossa Aglianico

4,00 €
6,00 €

14,00 €
16,00 €

6,00 €18,00 €

17,00 € 5,00 €
18,00 € 5,00 €
18,00 €

-- 5,00 €

bianchibianchi

ROSSIrossi



also visit
us at

Viale Leonardo Da Vinci 143 Portici

Follow us on our social media tiraemangia


